
   

  

geniessen | Menüvorschläge 2011 ab 8 Personen 

 

Lieber Gast 

Es ist uns eine Freude Sie kulinarisch mit Gerichten aus regionalen Produkten und haus-

eigenen Rezepten zu verwöhnen. Wir erwarten Ihren einheitlichen Menüwunsch bis 
5 Tage und die genaue Personenzahl bis 2 Tage vor dem Reisedatum.  

Selbstverständlich bereiten wir auf Wunsch eine vegetarische Variante des jeweiligen Menüs 

zu.  

Können Sie sich nicht entscheiden? So lassen Sie sich von uns überraschen! Gerne stellen 

wir für Sie ein Halbpensionsmenü zusammen.  
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Überraschungsmenüs 
 

3-Gang Menü | Halbpension (Suppe, Salat, Hauptgang) CHF 29.00 

4-Gang Menü | Halbpension (Suppe, Salat, Hauptgang, Dessert) CHF 35.00 

5-Gang Meglisalpmenü | exklusive Überraschung CHF 72.00 

 

Vorspeisen 
 

VORSPEISEN KALT 

Mostbröckli mit Appenzellerkäse (50g / 30g) 11.50 

Siedfleisch-Carpaccio an Himbeer-Kürbiskerndressing 12.00 

Koch’s Ziegenfrischkäse mit Aceto Balsamico  8.50 

VORSPEISEN WARM 

Chässchoope (Appenzellerspezialität mit Brot und Käse) 11.00 

Fenz (Appenzeller Sennenspezialität) mit Zwetschgenkompott 11.00 

Frische Steinpilz-Ravioli auf Baumnussbutter 14.50 

 

Desserts 
 

Hausgemachtes Biberfladenparfait 

mit Zimt-Honigrahm und lauwarmen Rotweinzwetschgen  9.50 

Sorbetteller mit Früchten reich garniert 9.50 

Frischer Fruchtsalat mit Appenzeller Rahm 8.00 

Heidelbeerzonne mit Vanilleglace und Kirsch 9.50 

Eiskaffee Meglisalp (ein spezieller Genuss) 8.50 

Hausgemachtes weisses & dunkles Schoggimousse auf Passionsfruchtsauce 11.50 

Frisches Caramelköpfli mit Garnitur 6.50 

Panna Cotta auf Himbeerspiegel 6.50 

verschiedenste Glace und Coupes von unserer Dessertkarte 
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Menüs mit Schweinefleisch 
 

SCHWEINSCARRÉ  
 

Menü 1 CHF 38.00 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Schweinscarré am Stück gebraten 

Bratenjus  

Kartoffelstock 

Gemüsegarnitur 

SCHWEINS-
GESCHNETZELTES 

Menü 2 CHF 32.00 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Schweinsgeschnetzeltes 

Rösti 

Gemüsegarnitur 

SCHWEINS-
SCHNITZEL 

Menü 3 CHF 33.00 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Schweinsschnitzel paniert 

Rösti 

Gemüsegarnitur

 

CORDON-BLEU  

Menü 4 CHF 39.50 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Schweins-Cordon-bleu 

„Chärren“ (gefüllt mit Rohschin-

ken und Kräuterfrischkäse) 
Rösti 

Gemüsegarnitur 

SCHWEINSSTEAK 

Menü 5 CHF 38.50 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

zartes Schweinssteak  

Champignonrahmsauce 

Rösti 

Gemüsegarnitur

APPENZELLERSTEAK  

Menü 6 CHF 40.00 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Appenzellersteak | Hausrezept  
(gefüllt mit Mostbröckli und Käse)  
Champignon-

Cognacrahmsauce 

Kartoffel-Apfelgratin 

Gemüsegarnitur 

 

Menüs mit Kalbfleisch 
 

KALBSRAHM-
SCHNITZEL 

Menü 7 CHF 44.00 

Tagessuppe 

grüner Salat 

zartes Kalbsrahmschnitzel 

frische Nudeln 

Gemüsegarnitur

KALBSSTEAK 
 

Menü 8 CHF 52.00 

Tagessuppe 

grüner Salat 

Kalbssteak aus hiesiger Zucht  

Steinpilzrahmsauce 

Prosecco-Risotto  

Gemüsegarnitur

KALBS-
GESCHNETZELTES 

Menü 9 CHF 39.50 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Kalbsgeschnetzeltes  

sämige Steinpilzrahmsauce 

Rösti 

Gemüsegarnitur
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Menüs mit Rindfleisch 
 

GULASCH 

Menü 10 CHF 32.00 

Tagessuppe 

rassig-feuriges Gulasch  
vom Appenzeller Jungrind 
hausgemachte Spätzli 

ROASTBEEF 

Menü 11 CHF 49.50 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Roastbeef vom Appenzeller Jungrind  

Sauce Bearnaise 

Kartoffel-Apfelgratin 

Gemüsegarnitur 

HACKBRATEN „SEPP“ 

Menü 12 CHF 35.00 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Hackbraten „Sepp“  
(Rind & Schwein) | Hausrezept 
Kartoffelstock 

Gemüsegarnitur

 

Menüs mit Wurst oder Wild (saisonal) 
 

OLMA-BRATWURST  

Menü 13 CHF 25.00 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Olma-Bratwust 

Zwiebelsauce 

Rösti 

OFEN-FLEISCHKÄSE 

Menü 14 CHF 25.00 

Tagessuppe 

frischer Ofen-Fleischkäse 

hausgemachter Kartoffelsalat 

reichhaltige Salatgarnitur 

GAMSPFEFFER | saisonal 

Menü 15 CHF 41.00 

Tagessuppe 

grüner Salat 

Gamspfeffer „Meglisalp“ 

hausgemachte Spätzli 

gefüllter Apfel 

Rotkraut, Rosenkohl 

 

HIRSCHENTRECÔTE  
saisonal 

Menü 16 CHF 45.00 

Tagessuppe 

grüner Salat 

Hirschentrecôte  

auf Mischpilzragout 

Heidelbeer-Risotto 

glasierte Marroni 

Saisongemüse 

REHGESCHNETZEL-
TES | saisonal 

Menü 17 CHF 43.00 

Tagessuppe 

grüner Salat 

Rehgeschnetzeltes 

Orangensauce 

hausgemachte Spätzli  

Saisongemüse 

WILDSCHWEIN-
RÜCKEN | saisonal 

Menü 18 CHF 43.50 

Tagessuppe 

grüner Salat 

Wildschweinrücken  

Steinpilzrahmsauce 

hausgemachte Spätzli 

glasierte Marroni  

Saisongemüse 
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Menüs mit Poulet oder Lamm 
 

GEBRATENE POULET-
BRUSTSTREIFEN 

Menü 19 CHF 30.00 

Tagessuppe 

grüner Salat  

Pouletbruststreifen gebraten 

Orangen-

Champignonrahmsauce 

Trockenreis 

Gemüsegarnitur 

WANDERPLATTE 
(POULETBRUST) 

Menü 20 CHF 52.00 

Tagessuppe 

„Wanderplatte“  

gebratene Pouletbrust  

leichte Curry-Kokossauce 

reichhaltige Salatgarnitur  

LAMMRÜCKEN 
 

Menü 21 CHF 43.00 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

zarter Lammrücken  

mit Kräuterkruste 

Kartoffel-Apfelgratin 

Gemüsegarnitur

 

Pastamenüs 
 

CHÄSMAGERONE  
MIT SIEDWURST 

Menü 22 CHF 29.00 

Tagessuppe 

grüner Salat 

Chäsmagerone  
mit Zwiebelschweize 
Appenzeller-Siedwurst 

frisches Apfelmus  

CHÄSKNÖPFLI  
MIT SIEDWURST 

Menü 23 CHF 29.00 

Tagessuppe 

grüner Salat 

Chäsknöpfli mit Zwiebelschweize 

Appenzeller-Siedwurst 

frisches Apfelmus 

GEHACKTES  
MIT HÖRNLI 

Menü 24 CHF 25.00 

Tagessuppe 

grüner Salat 

Gehacktes mit Hörnli 

frisches Apfelmus

 

Vegetarische Menüs 
 

SPAGHETTI-FESTIVAL  

Menü 25 CHF 29.00 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Spaghetti-Festival 

fünf verschiedene Saucen 

TALEGGIO-POLENTA 

Menü 26 CHF 25.00 

Tagessuppe 

gemischter Salat 

Taleggio-Polenta  

Mischpilze und Dörrtomaten 

Gemüsegarnitur

KÄSEFONDUE 

Menü 27 CHF 28.00 

Tagessuppe 

grüner Salat 

frisches Käsefondue  
aus Hausmischung  
Früchteallerlei 



  

Für weitere Informationen stehen wir gerne zur Verfügung.  Familie Manser-Neff 
9057 Weissbad  
Telefon G +41 71 799 11 28  
Telefon P  +41 71 799 15 78 

 info@meglisalp.ch  
www.meglisalp.ch 

Spezialitätenmenüs | Appenzell, Meglisalp & Sennen  
 

APPENZELLERMENÜ  

CHF 72.00 

Mostbröckli-Carpaccio und  

Koch’s Ziegenfrischkäse mit Balsamico 

*** 
Meglisalpe-Brennesselcréme  

garniert mit Chilifäden 

*** 
hausgemachter Chäs-Böllefladen  

mit kleinem Salatbouquet 

*** 
Schweinsfiletmedaillons „Meglisalp“  

an Bärlauchrahmsauce und Bratenjus, 

Chäsmagerone mit Zwiebelschweize 

und Gemüsegarnitur 

*** 
Biberfladenparfait nach Hausrezept  

mit Zimt-Honigrahm und  

lauwarmen Rotweinzwetschgen 

MEGLISALPMENÜ  

CHF 72.00 

5-Gang Überraschungsmenü 

 

SENNENMENÜ  

CHF 42.00 

Appenzeller Pantli, geräuchter Speck, 

Mostbröckli, Appenzellerkäse fett und räss 

*** 
Brotsuppe  

mit gerösteten Brotwürfeln 

*** 
Chäsknöpfli mit Zwiebelschweize,  

hiesige Wurstvariationen  

und frisches Apfelmus 

Heidelbeer-Zone  

mit Vanilleglace und Kirschwasser 

 


