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Menüvorschläge für Vereine und Gruppen ab 8 Personen 2010 

Lieber Gast,  

Herzlichen Dank für Ihre Anfrage und Ihr Interesse an unseren Menüvorschlägen.  
Es ist uns eine Freude Sie kulinarisch mit Gerichten aus regionalen Produkten und hauseigenen 
Rezepten zu verwöhnen. 
Wir erwarten Ihren einheitlichen Menüwunsch bis 5 Tage und die genaue Personenzahl bis 2 Tage 
vor Reisedatum. 
Selbstverständlich bereiten wir auf Wunsch eine vegetarische Variante des jeweiligen Menüs zu.  
Können Sie sich nicht entscheiden? So lassen Sie sich von uns überraschen! Gerne stellen wir für Sie 
ein Halbpensionsmenü zusammen. 

3 Gang-Menü  à 29.00  Suppe, Salat, Hauptgang 
4 Gang-Menü  à 35.00  zusätzlich mit Dessert  
5 Gang Meglisalp-Menü à 72.00 

Vorspeisen kalt:  
Mostbröckli mit Appenzellerkäse 50 gr./ 30gr. 11.50 
Siedfleisch-Carpaccio an Himbeer-Kürbiskerndressing   12.00 
geräuchtes Wasserauen-Saiblingfilet mit Meerrettichschaum   14.50 
Rauchlachs mit Meerrettichschaum garniert   16.00 
kleines Karussell von auserlesenen Fisch, Fleisch und Käse    18.00 
Ziegenfrischkäse auf Aceto Balsamico    8.50 
 

Vorspeisen warm: 
Chässchoope ( Appenzellerspezialität)    11.00 
frische Steinpilz-Ravioli auf Baumnussbutter   14.50 
Fenz (Appenzeller Sennenspezialität) mit Zwetschgenkompott   11.00 

 
Desserts: 
hausgemachtes Biberfladenparfait mit Zimt-Honigrahm   9.50 
Sorbetteller mit Früchten reich garniert   9.50 
frischer Fruchtsalat Natur    6.50 
m. Rahm    + 1.50 
m. Likören   + 2.50 
Heidelbeerzonne mit Vanilleglace und Kirsch   9.50 
Eiskaffee Meglisalp (ein spezieller Genuss)   8.50 
verschiedenste Glace und Coupes von unserer Glacekarte 
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Schwein 
Menü 1 sFr 31.50 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Schweinsbraten nach Hausart 
Kartoffelstock 
Gemüsegarnitur 
 

Menü 2 sFr 31.50 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Schweinsgeschnetzeltes 
Rösti  
Gemüsegarnitur 
 

Menü 3  sFr 32.00 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Schweinsschnitzel paniert 
Rösti 
Gemüsegarnitur 
 

Menü 4  sFr 38.50 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Schweins Cordon-bleu „Chärren“ 
(Rohschinken, Kräuterfrischkäse) 

Rösti, Gemüsegarnitur 

Menü 5 sFr 38.50  
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
zartes Schweinssteak  
Champignonsrahmsauce 
Rösti, Gemüsegarnitur 

Menü 6 sFr 41.00 
Hausrezept 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
A’zellersteak (gef. Mostbröckli, Käse) 

Champignons-Cognacrahmsc. 
Kartoffel-Apfelgratin 
Gemüsegarniture 

Menü 7 sFr 35.00 
 

Tagessuppe 
Schweinsschnitzeltaschen mit 
Siedwurstbrät gefüllt auf 
Cognacrahmsauce 
hausgemachte Spätzli 
Gemüsegarniture 

Menü 8  sFr 37.00 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Schweinshohrücken Schwedenart 
(mit Dörrzwetschgen gefüllt)  

Apfel-Kartoffelgratin 
Gemüsegarnitur 

Menü 9  sFr 35.00 
Hausrezept 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Hackbraten „Sepp“ 

(Rind & Schwein) 
Kartoffelstock  
Gemüsegarniture 

Kalb 
Menü 10 sFr 44.00 
 

Tagessuppe 
grüner Salat 
Kalbsrahmschnitzel 
Frische Nudeln 
Gemüsegarnitur 

Menü 11 sFr 38.00 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
glasierter Kalbsschulterbraten 
„nach Grossmutter Art“ 
Kartoffelstock 
Gemüsegarnitur 

Menü 12 sFr 39.50  
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Kalbsgeschnetzeltes  
an Steinpilzrahmsauce 
Rösti  
Gemüsegarnitur 

Rind 
Menü 13 sFr 32.00  
 

Tagessuppe 
grüner Salat  
rassig-feuriges Gulasch vom 
Appenzeller Jungrind 
hausgemachte Spätzli 
 

Menü 14 sFr 49.50 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Roastbeef vom Appenzeller Jungrind  
Sauce Bearnaise 
Apfel-Kartoffelgratin 
Gemüsegarniture  

Menü 15 sFr 32.00 
 

Tagessuppe 
grüner Salat 
Rindfleischvogel 
Kartoffelstock 
Gemüsegarniture  
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Poulet Käse 
Menü 16 sFr 28.00 
 
Tagessuppe 
grüner Salat 
gebratene Pouletbruststreifen 
Orangen-Champignonrahmsauce 
Trockenreis 
Gemüsegarnitur 

Menü 17  sFr 25.00 
 

Tagessuppe 
„Wanderplatte“  
gebratene Pouletbrust  
dazu leichte Curry-Kokossauce 
reichhaltige frische Salatgarnitur 

Menü 18 sFr 29.50 
Hausrezept 

Tagessuppe 
grüner Salat 
frisches Käsefondue aus 
Hausmischung  
Früchteallerlei 

Wildspezialitäten  Saisonal anfangs September  – ca. ende Oktober  
Menü 19 sFr 43.00 
 

Tagessuppe 
grüner Salat 
Rehgeschnetzeltes 
an Orangensauce 
hausgemachte Spätzli  
Gemüse 

Menü 20 sFr 39.00 
 

Tagessuppe 
grüner Salat 
Gamspfeffer „Meglisalp“ 
hausgemachte Spätzli 
Rotkraut 

Menü 21 sFr 42.50 
 

Tagessuppe 
grüner Salat 
Wildschweinrücken auf 
Steinpilzrahmsauce 
glasierte Marroni 
hausgemachte Spätzli 
Gemüse nach Saison 

Lamm, Kaninchen und Wurst  
Menü 22 sFr 43.00 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
zarter Lammrücken gebraten 
auf kräftigem Portojus 
Kartoffel-Apfelgratin 
Gemüsegarnitur 

Menü 23 sFr 42.00 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Rücken und Schlegel vom Kaninchen 
auf leichtem Basilikumjus 
Heidelbeer-Risotto  
Gemüsegarniture 

Menü 24 sFr 25.00 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Olma-Bratwust 
Zwiebelsauce 
Rösti 

Vegetarische- und Pastagerichte 
Menü 25 sFr 29.00 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Spaghetti-Festival  
mit fünf verschieden Saucen 
 

Menü 26 sFr 25.00 
 

Tagessuppe 
gemischter Salat 
Spaghetti Bolognese 

Menü 27 sFr 25.00 
 

Tagessuppe 
grüner Salat 
Gehacktes mit Hörnli 
frisches Apfelmus 

Menü 28 sFr 28.00 
 

Tagessuppe 
grüner Salat 
Chäsmagerone 
Appenzeller-Siedwurst 
frisches Apfelmus 

Menü 29 sFr 28.00 
 

Tagessuppe 
grüner Salat 
Chäsknöpfli 
Appenzeller-Siedwurst 
frisches Apfelmus 

Menü 30  sFr 28.00 
 

Tagessuppe  
gemischter Salat 
Tortelloni mit  
Spinat-Riccotafüllung 
Kräuterrahmsauce 
Gemüsegarnitur 

 


